Inhaltsverzeichnis

Aus dem Werk 08466 "Themenarbeitsblatter Hauswirtschaft 5-7" — Auer Verlag

1. Voriliberlegungen. . ........iiiiiiiiiiiiinnneeertoecssnnnnnnns 4
11 AufbaudesBuches. .. ... ... ... . 4
1.2 Einsatz im Unterricht — Zeitpunkt des Einsatzes ..................... .. ... 4
1.3 Einsatz im Unterricht — Tipps und Uberlegungen. ... ........... ... .. ..... 5

2. Facheriibergreifende Kompetenzschulung...................... 6

3. HygieneundUmwelt..............ciiiiiiiiiiiiiiiteennnnnns 7
31 Kompetenzen. . . ... e e 7
3.2 Kompetenzorientierte Arbeitsblatter. . . ........ ... .. L 8

4. Arbeitstechniken und Arbeitsgeréte.............cciiiiiiiiinnn. 14
41 KOMpPetenzen. . .. ..ot e e 14
4.2 Kompetenzorientierte Arbeitsblatter. . . ........ ... . L 15

5. Einsatzvon Geraten......... ..ottt iiiinereonnnrconnnnns 34
51 Kompetenzen. . .. ... e 34
5.2 Kompetenzorientierte Arbeitsblatter. ... ... .. . . i 35

6. Grundrezepte und Garmachungsarten ................ccivvunnn 45
6.1 Kompetenzen. ... ... e e 45
6.2 Kompetenzorientierte Arbeitsblatter. . ........ .. ... L 46

7. Erndhrung und Lebensmittelkunde .............. ..o, 65
71 Kompetenzen. ... ... e 65
7.2 Kompetenzorientierte Arbeitsblatter . . . ........ .. ... L 66

8. Lésungsvorschldage fiir die Arbeitsbldatter. . ..................... 90

Rezeptverzeichnis

e © 6 6 ¢ ¢ o o o ¢ © o o o o o o o o O o o o o O o o o ©° o o o o °o o o o ©°o o o o ©° O o o o o o o

Apfelfallung (Blétterteig) ... .............. 60 Muffins (Ribhrteig) . ............ ... ..... 59

Apfelschnee. ........ ... ... ... ... ... 37 Muislikugeln . ....... ... ... . L 66

Bananen-Blaubeer-Quark. .. ............. 85 Nougatplatzchen (Mirbteig) . ............. 61

Bananenquark. . ... .. L ool 37 Nudeln.............. B 51

Bananenshake. .. ......... ... ... ... ... 47  Nussschnecken (Quark-Ol-Teig). . ......... 62

Bunte Butterpldtzchen (Murbteig). .. ....... 61 Osterhasen (Quark-Ol-Teig) .............. 62

Gemuse (gekocht) . ......... ... ... ..... 51 Paprikaschnitzel in Tomatensofle.......... 54

Geschnetzeltes mit Pizzafullung (Blatterteig). ... ............. 60
Champignon-Sahne-Sofle .. ........... 54 Reis(gedunstet)........... ... ... ...... 56

Himbeer-Joghurt-Speise . ... ............. 85 Reis(gekocht) ........ ... ... ... ..... 51

Hoérnchen (Blatterteig) . . . ................ 60 RUhrmasse (Grundrezept)................ 59

Joghurtspeise mit Erdbeeren/Himbeeren ... 37 Schokoladencreme ..................... 85

Kuchen (Rihrteig) ...................... 59 Spinat-Schafskdse-Fullung (Bldtterteig). . . . . 60

Lauchquiche (Quark-Ol-Teig) ............. 62 Strudel.......... ... ... .. i 60

Marillenringe (Mirbteig) ................. 61 Windrad (Bldtterteig) . . .................. 60





